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Artikel Sorte Marke Produktionsverfahren

B
Belgischer Schnittkäse  Abteikäse  Mikrobielles Lab
Belgischer Schnittkäse  Bauernkäse  Mikrobielles Lab
Belgischer Schnittkäse   Dorfkäse  Mikrobielles Lab
C
Camembert TK-Back-Camembert  Mikrobielles Lab
Camembert, Striegistaler Zwerge   Mikrobielles Lab
Cheddar   O'Grady Mikrobielles Lab
Cremiger Hirtenkäse  Devina Mikrobielles Lab
Cremiger Weichkäse Blau  Mikrobielles Lab
Cremiger Weichkäse  Chili/Peperoni  Mikrobielles Lab
Cremiger Weichkäse  Knoblauch  Mikrobielles Lab
Cremiger Weichkäse  Mild  Mikrobielles Lab
Cremiger Weichkäse  Pfeffer  Mikrobielles Lab
Cremiger Weichkäse  Rot/Würzig  Mikrobielles Lab
D
Dänischer Schnittkäse  Caverna  Mikrobielles Lab
Dänischer Schnittkäse Dandesan  Mikrobielles Lab
Dänischer Schnittkäse  Esrom  Mikrobielles Lab
Dänischer Schnittkäse Havarti  Mikrobielles Lab
E
Emmentaler aus dem Allgäu  Hofburger Mikrobielles Lab
F
Französische Käsespezialitäten Spécialité d´Aquitaine  Mikrobielles Lab
Französische Käsespezialitäten Spécialité de Mayenne  Mikrobielles Lab
Französische Käsespezialitäten Spécialité des Basses-Pyrénées  Mikrobielles Lab
Französische Käsespezialitäten Spécialité du Périgord  Mikrobielles Lab
Französische Käsespezialitäten Spécialité du Poitou-Charentes  Mikrobielles Lab
Französischer Blauschimmelkäse Edelpilz  Mikrobielles Lab
Französischer Blauschimmelkäse Lys Bleu  Mikrobielles Lab
Französischer Blauschimmelkäse Lys Bleu aus dem Laib  Mikrobielles Lab
Französischer Schnittkäse  Caractère Le Coq de France Mikrobielles Lab
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F
Französischer Schnittkäse Gourmet Le Coq de France Mikrobielles Lab
Französischer Weichkäse  Klassik Le Coq de France Mikrobielles Lab
Französischer Schnittkäse  Kürbiskerne Le Coq de France Mikrobielles Lab
Französischer Schnittkäse  Mediterran Le Coq de France Mikrobielles Lab
Französischer Weichkäse  mit Joghurtkulturen Le Coq de France Mikrobielles Lab
Frischkäse  Hallbauer  ohne Lab
Frischkäse Körniger  Hallbauer  Mikrobielles Lab
Frischkäse Pur Gut Bio Mikrobielles Lab
Frischkäse Wiesenkräuter Gut Bio Mikrobielles Lab
Frischkäse Fass Bärlauch  Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Fass Joghurt Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Fass Kräuter Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Fass Meerrettich/Apfel  Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Fass Sahne Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Fass Schnittlauch  Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Kreationen Minirolle Ananas/Mandel Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Kreationen Minirolle Kräuter Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Kreationen Minirolle Wildlachs Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Kreationen Törtchen Bunter Pfeffer Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Kreationen Törtchen Jalapeno Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Kreationen Törtchen Paprika/Chili Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Kreationen Törtchen Shrimps Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäse Kreationen Törtchen Wildlachs Feinkäserei Mikrobielles Lab
Frischkäsezubereitung Ananas  Mikrobielles Lab
Frischkäsezubereitung Kräuter  Mikrobielles Lab
Frischkäsezubereitung Paprika  Mikrobielles Lab
Frischkäsezubereitung Peppasweet  Mikrobielles Lab
Frischkäsezubereitung Schafkäse/Basilikum  Mikrobielles Lab
Frischkäsezubereitung Schnittlauch  Mikrobielles Lab
Frischkäsezubereitung Tomate/Basilikum  Mikrobielles Lab
Frischkäsezubereitung Wildlachs  Mikrobielles Lab
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F 
Frischkäsezubereitung Ziege  Mikrobielles Lab
G
Gouda Alt Hofburger Mikrobielles Lab
Gouda  Mild Hofburger Mikrobielles Lab
Gouda  Mittelalt Hofburger Mikrobielles Lab
Gouda Pikant Hofburger Mikrobielles Lab
Gouda Scheiben Hofburger Mikrobielles Lab
Gouda TK Back-Gouda  Mikrobielles Lab
Grillkäse Chili Grill Time  Mikrobielles Lab
Grillkäse Kräuter Grill Time  Mikrobielles Lab
Grillkäse Natur Grill Time  Mikrobielles Lab
Grillkäse mariniert Curry Grill Time  Mikrobielles Lab
Grillkäse mariniert Gartenkräuter Grill Time  Mikrobielles Lab
Grillkäse mariniert Paprika/Kräuter Grill Time  Mikrobielles Lab  
H
Halbfester Schnittkäse Brennnessel/Kräuter  Mikrobielles Lab
Halbfester Schnittkäse  Butterkäse pur  Mikrobielles Lab
Halbfester Schnittkäse Rauchzart pur  Mikrobielles Lab
Harzer Gelbkäse  Vierwälder  ohne Lab
Harzer Minis  Edelschimmel Vierwälder ohne Lab
Harzer Minis  Gelbkäse Vierwälder ohne Lab
Harzer Minis  Kümmel Vierwälder  ohne Lab
H-Weichkäse Brie Hofburger Select  Mikrobielles Lab
H-Weichkäse  Kräuter Hofburger Select  Mikrobielles Lab
H-Weichkäse  Camembert Hofburger Select  Mikrobielles Lab
Hirtenkäse  Devina Mikrobielles Lab
Hofkäse Bergkäse Gut Bio Mikrobielles Lab
Hofkäse Geräuchert Gut Bio Mikrobielles Lab
Hofkäse  Natur Gut Bio Mikrobielles Lab
Hofkäse Rahmig Gut Bio Mikrobielles Lab



Verwendung von Lab in der Käseproduktion | Februar 2017 | Seite 5/8

Artikel Sorte Marke Produktionsverfahren

I
Internationale Käsespezialitäten Schweizer Sennenkäse Freihofer Gourmet Mikrobielles Lab 
K
Käse für den Ofen  Chili  Hofburger Mikrobielles Lab
Käse für den Ofen Cremig/Mild Hofburger Mikrobielles Lab
Käse für den Ofen  Fein/Würzig Hofburger Mikrobielles Lab
Käse für den Ofen  Kräuter Hofburger Mikrobielles Lab
Käse Party    Mikrobielles Lab
Käseaufschnitt  Edamer Hofburger Mikrobielles Lab
Käseaufschnitt  Emmentaler Hofburger Mikrobielles Lab
Käseaufschnitt  Tilsiter Hofburger Mikrobielles Lab
Käseplatte Mild Hofburger Mikrobielles Lab
Käseplatte  würzig Hofburger Mikrobielles Lab
Käse Snack in Würfeln Bergländer/Gouda Hofburger Mikrobielles Lab
Käse Snack in Würfeln Edamer Leicht/Gouda Leicht Hofburger Mikrobielles Lab
Käse Snack in Würfeln Maasdamer/Butterkäse Hofburger Mikrobielles Lab
Kasländer  Classic   Mikrobielles Lab
Kasländer Leicht  Mikrobielles Lab
Kasländer  Paprika/Jalapeno   Mikrobielles Lab
Kochkäse  mit Kümmel Vierwälder Mikrobielles Lab
Küstenkäse   Mikrobielles Lab
L
Limburger  20% Fett i. Tr. Hofburger Mikrobielles Lab
Limburger 40% Fett i. Tr. Hofburger Mikrobielles Lab
M
Maasdamer   Hofburger Mikrobielles Lab
Maasdamer Scheiben Hofburger Mikrobielles Lab
Mascarpone   Casale ohne Lab
Meistertradition Schnittkäse   Mikrobielles Lab
Mini Babybel  Emmentaler Art  Mikrobielles Lab
Mini Babybel  Light  Mikrobielles Lab
Mini Babybel  Rot  Mikrobielles Lab
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M
Mozzarella  Gut Bio  Mikrobielles Lab
Mozzarella  Classic Casale  Mikrobielles Lab
Mozzarella  Light Casale  Mikrobielles Lab
Mozzarella gerieben  Hofburger Mikrobielles Lab
Mozzarella Mini Classic Casale Fresco  Mikrobielles Lab
Mozzarella Mini Light Casale Fresco  Mikrobielles Lab
O
Obazter    Mikrobielles Lab
Ofen-Soufflés  Chili Freihofer Gourmet ohne Lab
Ofen-Soufflés  Classic Freihofer Gourmet ohne Lab
Ofen-Soufflés  Schnittlauch Freihofer Gourmet ohne Lab
P
Pizzakäse gerieben  Hofburger Mikrobielles Lab
R
Reibekäse  Edamer gestiftelt Hofburger Mikrobielles Lab
Reibekäse  Gouda gerieben Hofburger Mikrobielles Lab
S
Schafskäse Feta   Mikrobielles Lab
Schnittkäse-Scheiben  Butterkäse Hofburger Mikrobielles Lab
Schnittkäse-Scheiben  Edamer Hofburger Mikrobielles Lab
Schnittkäse-Scheiben  Tilsiter Hofburger Mikrobielles Lab
Snack Würfel  Hirtenkräuter Devina  Mikrobielles Lab
Snack Würfel  Tomate/Basilikum Devina  Mikrobielles Lab
T
Tilsiter   Mikrobielles Lab
W
Würfel  mit Kräutern Devina  Mikrobielles Lab
Würfel  mit Oliven Devina  Mikrobielles Lab
Würfel  mit Paprika  Devina  Mikrobielles Lab
Würziger Allgäuer  Hofburger Mikrobielles Lab
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Z
Ziegenkäsesortiment  Camembert  Mikrobielles Lab
Ziegenkäsesortiment  Caractère  Mikrobielles Lab

Bitte beachten Sie, dass die Informationen der vorliegenden Liste von unseren Lieferanten zur Verfügung gestellt wurden. Obgleich unsere  
Lieferanten und wir größtmögliche Sorgfalt darauf verwandt haben, die Richtigkeit und Vollständigkeit der Angaben in der Liste sicher-
zustellen, sind unbeabsichtigte Fehler oder Unvollständigkeiten leider nicht auszuschließen. Die ALDI Nord (Deutschland) kann daher keine 
Haftung für die Richtigkeit und Vollständigkeit der Angaben in der Liste übernehmen.

Des Weiteren machen wir darauf aufmerksam, dass nicht alle hier genannten Artikel in jeder Filiale zur Verfügung stehen.
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